
Granita al Limone 

 
 
Zutaten 
500 ml Wasser 
250 ml Zitronensaft 
100 g Zucker 

 

 
 

Wasser erhitzen, den Zucker darin auflösen und auf Zimmertemperatur abkühlen lassen. 

Zitronen auspressen. 

Zitronensaft und Zuckerwasser in ein flaches Gefäß gießen und ins Gefrierfach stellen. 

Alle 30 bis 60 Minuten mit einer Gabel umrühren, damit möglichst kleine Eiskristalle entstehen. 

Nach 3 bis 4 Stunden ist die Granita fertig. 


