Omas Fisolen-Paradeiser-Suppe
4 Portionen
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250 g Fisolen

circa 450 g Paradeiser b _
300 g heurige Erdapfel poscoce) h | ¢ ‘ 0000000sessns
1 El Butter oder Ol ™
1/2 Liter Gemusefond
Salz

eventuell Bohnenkraut | st - 8
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Fisolen putzen und in circa einen Zentimeter grof3e Stiicke schneiden. Die Tomaten kurz
blanchieren und hauten, in kleine Wiirfel schneiden. Die Erdapfel ebenfalls schidlen und
wiurfeln.

Circa einen EL Butter oder Ol in einem Topf erhitzen und die Tomaten drinnen anschwitzen.
Fisolen und Erdapfel dazugeben.

Mit Gemisefond (oder Wasser) aufgieflen und circa 15 bis 20 Minuten kdcheln, bis die
Erdapfel schén weich sind.

Einen Teil der Erdapfel mit dem Kochloffel zerdriicken, um die Suppe etwas zu binden.



