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Newsletter Oktober 2010

Unser Küchenteam empfiehlt Ihnen
 

Salat vom Stubenküken
schwarze Nüsse und Selleriemousse 11.90

& Grüner Veltliner „Loiser Berg“ 2009

***
Gebratener Alpenlachs

Salatfleckerl und Nussbutterschaum 18.50
& Riesling „Steinmassel Reserve“ 2008 

***
Rehrücken im Brotmantel

Quitten Chutney, Pfefferkrokant und Topfencrêpe 24.50
& Cabernet „Vincent“ 2002

***
Bründlmayer Weintrauben-Sorbet

verfeinert mit Bründlmayer Brut
***

Crème Brûlée
Ananas-Ragout und Tonkabohneneis 8.50

& Gelber Muskateller „Auslese“ 2006

Heurigenhof Menü 45.00   Weinbegleitung 27.50 

Digestivempfehlung aus unserer Hausbrennerei
Bründlmayer Weinbrand 1984 – 25 Jahre gereift  4cl  6.90

Heurigenhof Bründlmayer

Liebe Gäste,

im kommenden Weinherbst hat Langenlois Hochsaison!
Auf unserer Karte finden Sie nun regionale Wildspezialitäten oder Köstliches vom Kür-
bis, Ente, Gans & Co!
 
Alle edlen Reserven des Jahrgangs 2009 stehen auch glasweise zur Verkostung bereit!
Neu eingetroffen diesen Monat:

Grüner Veltliner „Lamm“ 2009 
und 

Riesling „Heiligenstein Alte Reben“ 2009 

Die beiden Lagen-Reserven können ab sofort im Heurigenhof Bründlmayer degustiert 
werden. 
 
Weihnachten im Heurigenhof Bründlmayer
nutzen Sie bereits jetzt die Gelegenheit und sichern Sie sich Ihr persönliches
Wunschdatum für Ihre Weihnachtsfeier. Genießen Sie in der kalten Jahreszeit mit Ihren 
Freunden, Mitarbeitern oder Kunden gemütliche Stunden vor unserem offenen Kamin.

Auf besonderen Wunsch gehen wir auch vor der Feier gemeinsam durch unseren 
Weinkeller, und führen dann im Heurigenhof eine Weinverkostung durch.

Ihre Anfrage richten Sie bitte an: office@heurigenhof.at  oder  02734/2883
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